BIENVENUE AU N E - JING
RESTAURANT CHINOIS £ =

AU COEUR DU LITTORAL NEUCHATELOIS

Vous étes amateur

de cuisine chinoise?

Vous voulez sortir des
Restaurant Chinois sentiers battus?
Place de la Gare 2
CH-2000 Neuchatel Vous avez un appétit d’ogre?

Et souvent les plats proposés dans les
Restaurants chinois n‘arrivent pas a
Tél. (0041) 32 725 17 71 VOuSs rassasier,

www.restomeijing.com alors n"hésitez pas une seconde de
plus et rendez vous aU restaurant

* Quverture: 11h30—14h30
18h00—23h00

EN ETE, GRANDE

TERRASSE OMBRAGEE * Aufait,une salle peut recevoir 60 couverts pour vos
A UABRI DE bangquets, vos anniversaires, votre marriage
TOUTE NUISANCE DU Pensez-y !

TRAFIC Parmi un vaste choix de menus gastronomiques, vous vous

délecterez de fruits de la mer, de fondues chinoises ainsi
gue ses plats a la vapeur et
ses préparations sur plaque de fonte.
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Restaurant Mei-Jing

TVA. 8.1 %

O Minérales

Minérale gazeuse, plate 3.5dl 4.60
Minérale gazeuse, plate 5 dl 5.50
Minérale gazeuse, plate 1L 9.00
Coca-cola, light, zéro 3.3 dl 4,70
Jus de pomme 3.3 dl 5.00
Schweppes (tonic, lemon) 2dl 4.50
Jus de fruits Granini (orange, ananas, péche, abricot, tomate) 2dl 4,50
Sprite, Fanta, Rivella 3.3dl 4.70
Minéral, Thé froid (ouvert) 2dl 3.50 3dl 4.30
Oishi (thé vert, jaune froid) 5dl 5.50
% Cafés. Thés
Cafés, expresso, ristretto 4.00
Renverser, Chocolat chaud, froid 4.60
Cappuccino 5.00
Thé (infusion) 3.50
Thé Chinois Jasmin, Vert (théiére) 1 per 5.00 2pers 8.50
Y Bieres
Carisberg (Pression), Panachée, Monaco 2.5 dl 4.20 5 dl 7.20
Biére (sans Alcool) 4.60
Biéere Weisse (Schneider) 7.00
Tsing Tao (biére Chinoise) 6.00
Shinga Beer (biére Thal) 6.00
< Bperitifs o
Suze 20% 4.cl 5.50
Suze coca 4.cl 6.50
Porto 19.5% 4.0l 5.50
Pastis, Ricard 45% 2.cl 5.00
Campari 23% 4.cl 6.50
Campari orange, soda 23% 4.cl 8.00
Martini blanc/rouge 15% 4.cl 6.00
San Bitter (sans Alcool) 1.dl 4.50
Kir, Kir Mei-Jing 1.dl 5.00
Cocktail Mei-Jing 1.dl 10.00
Coclktail (sans Alcool) 1.dl 6.00
Gin Tonic, Whisky coca, Malibu orange 4.cl 10.00

Apérol spritz 1.dl  10.00
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<Y Liguewrs & Whisks

Whisky 40% 4.l 10.00
Cognac 40% 2.cl 9.00
Kirsch, Pruneau, pomme, Williamine 40% 2.cl 6.00
Ligqueur de litchi 21% 4.cl 7.00
Grappa, Prunelle de Bourgogne, Marc 40% 2.cl 7.00
Vodka, Gin 40% 4.cl 10.00

Bailey’s 18% 4.cl 7.00

Amaretto 28% 2.cl 8.00

Saké 15% 1.dl 10.00
Mei kuei lu chew (liqueur de rose) 54% 2.cl 10.00

(8)
Oy

Vins Moussevx

Prosecco 11% 1.dl 7.00

w(ry)y

== Vins Blane Quverts

1.di 2.d1 3.l
Blanc de Neuchatel 11.5% 4.00 8.00 12.00
Chateaux d’Auvernier 12% 5.00 10.00 15.00
Chardonnay (Italia) 12.5% 500 10.00 15.00
% Yins Rouse Ouverts
1.dl 2.dl 3.di
Cote-du-Rhone 13% 4.00 8.00 12.00
Pinot Noir (Neuchitel) 13% 540 10.80 16.20
Merlot-Malbec 13% 5.50 11.00 16.50
Wy
== YVins Rosé Geverts
1.dl 2.d1 3.l
Rosé de Gamay 13.5% 4.00 8.00 12.00

Ocil de Perdrix 13% 5.40 10.80 16.20
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Vins Reouvge en P outeille

Cotes-Du-Rhone (La cave du Cortaillod) 13% 50cl
Syrah (élever en fiit de chéne) 12.5% 50cl
Cave des Citeaux Cortaillod (Pinot Noir) 13% 50cl

Domaine du Chateau d’Auvernier (Pinot Noir) 13% 75cl

A ai(;i}*;

ez Stz ™.
AMARONE |
\ "i\.‘"'f HICELLY 0

75c¢1/42.- 75¢l/45.- 75cl/58.- 75¢1/65.-

~ Vins Reser en Pot/Boutleille

Cave des Coteaux Cortaillod (Oeil de Perdrix) 13% 50cl
Domaine du chateau d’Auvernier (Oeil de Perdrix) 13% 75cl

YVins Blonc en Beuteille

Domaine du chiteau d’Auvernier (Blanc) 12% 75cl

20.-
25.-
28.-

50.-

28.-
50.-

43-'



P N

> Boeuf Suisse
« Porg Suisse
« Poulet Brasil

(* peut avoir été produit avec des antibiotiques et/ou autres

substances antimicrobiennes comme stimulateurs de performance. )

< Crevette Vietnam/Inde
< Poisson Vietham
< Canard _ Allemagne
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Cuisine Vhai

Ly nge
P1. Potage crevettes piquant 11.00
P2. Potage crevettes et lait de coco 11.00
P3. Potage poulet relevé 10.00
P4. Potage poulet et lait de coco 10.00
L Entrée chavde
El. Aile de poulet caramélisée 10.00
E2. Brochettes de poulet 8.00
E3. Raviolis thafl frits (3pcs) 8.00
E4. Samosa frit (3pcs) 8.00
L2 Poulet
Pl1. Poulet au curry rouge et lait de coco 26.00
Pl2. Poulet au curry vert et lait de coco 26.00
Pl 3. Poulet sauté aux piments et basilic 26.00
Y Boewk
Bf 1. Boeuf sauté aux piments et basilic 28.00
Bf 2. Boeuf au curry épicé et pousse de bambou 28.00
Bf 3. Boeuf sauté a Iail 28.00
Bf 4. Boeuf croustillant 28.00
Bf 5. Boeuf au curry panang 28.00
Y grevettes
Cv1. Crevettes au curry rouge (ou vert) et lait de coco ---------------- 31.00
Cv 2. Crevettes croustillant a P’ail et gingembre 31.00
Cv 3. Crevetles sauté aux piments et basilic 31.00
Cv4. Gambas a I’'ail a la mode thai 31.00
Y galade.
TS 1. Salade de boeuf et vermicelles 18.00

TS 2. Salade de crevettes et vermicelles 18.00




Nos Susigiestions

Sp0. HEEHFS  Boeuf salé et pimenté

Sp1. WEEHFIF Crevettes salé et pimenté

Sp2. H#HE  Cétes de porc ala mode de Kyoto -

Sp3. ®mAZEANN  Crevettes a I'ail cuite a la vapeur -
Spd. EXREf Calamars aux oignons et gingembre ---—-----
Sp5. METE Mapo Tofu

Y

Sp7. BEEEJEE  Fruits de mer mixtes dans le pot —--------—---
Sp8S. IMIEXHR Gambas aux curry rouge

Sp9. HEWER4  Beeuf aux poivres noir sur ardoise --------—--
Sp10. Ve Canard aux curry rouge

Sp11. &FHHY Canard sauté au basilic

Sp12. HFaf Poissons a I’ail

Sp13. ERHEEIF  Crevettes croustillante et noix de cajous

31.00
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== Menv Décovverte
(A)

Fr.52. -- par personne
(Min.2 personnes)
Potage pékinois
Raviolis vapeur

skekek
Poulet au citron
Boeuf Sichuan
Riz nature
skekok

Salade de fruits

L Menv Plaisirs
(C)
Fr.69. --par personne
(Min.2 personnes)
Salade Mei-Jing
Crevettes aux sésames sur canapé
kkek
Poulet aigre-doux
Crevettes épicées sur ardoise
Champignons parfumés et
bambou
Riz cantonnais
kokek
Coupe Mei-ling

[releelveloeloeloelreloealrelreluelreloeloelrelrelealoelreloelveloelreloelrelre]

g

=~ Menwv Enfant
Fr.19.9 --par personne
(NO.1)
Rouleau de printemps
koK
Poulet aigre-doux
Riz nature
sfeskeok

Salade de fruits

)y
&y

(B)

Fr.59. -- par personne
(Min. 2 personnes)
Potage de crabe
Dim Sum (3pcs)

ok
Porc a I'impérial
Canard laqué
Riz sautées aux poulets
skekok

Beignets de fruits

L2 Menw Yhat
(D)
Fr.62. --par personne
(min.2 personnes)
Potage crevettes piquant
Raviolis thai frits { 3pcs )
kokok

Crevettes croustillante et noix de cajous

Poulet au curry rouge/vert

Riz cantonnais
skekok

Le Général

O3 003030303 0I0ICICICIDICICICICICICICICICICIVICIVICICIOICIOD

%

Menv Enfant
Fr.19.9 --par personne
(NO.2)
Néms
sokok
Porc aux légumes
Riz nature
keeck

Beignets de pommes

Menv Gastronemigoe
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«; Petages / Seups

1 =87 Potage pékinois piquant -- 8,00
Beijing soup, spicy

2. pag 2 Potage aux raviolis chinois (Wan Tan) - 10,00
Wan Tan soup

3. FHIRFEG Potage au BOEUT --------s--ceomen e e 8,00
Beef soup

4. BAFYHY Potage au crabe et asperges 11,00
Crab and asparagus soup

5. RA Potage au mais et poulet --- 9,00

Sweet corn and chicken soup

«y, Entrées froides / €Cold Entrees

6. Sy Salade chinisSe ----—----------—<--eoeeeeme e 7,00
Chinese salad

7. A Salade de POUlet -------------mmme e 11,00
Chicken salad

8. GEAYE  Salade de thon (un pen piquant) - 12,00
Thun salad

9. iFybi Salade aux crevettes - 16,00
Shrimps salad

10. By Salade aux crabes - 16,00

Crabs salad

2 Entrées chavdes / Warm Entrees

11. F% Rouleau de printemps chinois (1 pc) - 6,00
Chinese spring roll

12.  HFE Raviolis aux crevettes (Ha — Kao) (4pcs) 11,00
Steamed Chinese raviolis with shrimps

13. s Bouchées de porc (Siu — Mai) (4pces) --------------m-mmmemmmemeeeeeeen 9,00
Steamed Siu —Mai

14. Raviolis pékinois a la vapeur (3pcs) --9,00
Steamed raviolis

15. &Rk Raviolis pékinois grillés (3pos) ------------e---seeeeee e 10,00
Dumpling raviolis

16. HLZRRIFH Les toasts de creveties au sésame (2pcs) 12,00
Shrimps toast with sesames

17.  JEEF Beignets de crevettes (4pes) -----------------memmmmmmme e 12,00
Fried butterly Shrimps

18. HWEFE Nems (2pcs) 7,00
Nems

19. HEH Rouleaux aux 5 parfums (2pcs) 8,00

Five parfums roll
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« Peulet / Chicken
200 ERBE Poulet a Pimpérial (gong bae) (piquant) ---26,00
Imperial chicken (hot)
21, I[N Poulet a la Sichuanaise (piquant) -- 26,00
Chicken in Sichuan style (hot)
22. KREME Poulet aux champignons et aux pousses de bambou ------------ 25,00
Chicken with mushrooms and bamboo shoots
23.  PEEESER Poulet & la SAUCE Aire-douX ------------mmmmmmmme e oo 25,00
Chicken with sweet and sour sauce--
24. BHBREXKTE  Poulet aux mais (piguant) 25,00
Chicken with corn (hot)
25. YESE Poulet a la sauce “saté” - 26,00
Chicken with “saté” sauce
26. E&HFHH Poulet sauté aux feuilles de basilic (piquant) ---------------------- 26,00
Chicken with basilic leave (hot}
27. E#WBRH Poulet sauté au gingembre 26,00
Chicken with ginger
28. BEFLF Poulet a la citronnelle (piquant) --- 26,00
Chicken with lemon grass (hot)
29. H3Exn Poulet aux légumes chingis ------------=--=s-emeecee e e 26,00
Chicken with Chinese vegetables--
uz Geanard / Deek
30. % g CANATd JAGUE - --mmmrmmemme e e 31,00
Roasted duck
31, JIRJPn Canard 2 la Sichuanaise (piquant) - 30,00
Duck in Sichuan style (hot)
32. #BTh Canard a l'orange -- 30,00
Orange duck
33. BamE Canard aux vermicelles (piquant) - 30,00
Vermicelli duck (hot)
34. JbwWPy Canard lagué pékinois (4 services) --- 75,00
Sur réservation Peking duck (mini 2 pers. / par pers.)
Wy Peore / Por
40. EBRAHK Porc a Pimpérial (gong bao) (PigUANT) --------ce e s 27,00
imperial pork (hot)
a1. VU F Porc a la Sichuanaise (piguant) --------------eemeemmeeeee oo eeeee 27,00
Pork in Sichuan style (hot)
43. PEEEE Porc a la sauce aigre-doux - - 26,00
Pork with sweet and sour sauce
a4. BHARKF Porc a la sauce d’huitre sur ardoise -- 28,00

Pork with oyster sauce
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L~ Beewf / Beef

50. E#R4H Boeuf a Pimpérial (gong bas) (piquant) - 28,00
Imperial beef (hot)

51. JIIRXFRA Boeuf a la Sichuanaise (piguant) ------------==--eeemeeeee oo oo 28,00
Beef in Sichuan style (hot)

52. AREA4H Boeuf aux champignons et aux pousses de bambou --------------- 27,00
Beef with mushrooms and bamboo shoots

53. HFHE4IH Boeuf aux oignons --- 26,00
Beef with onions

54. HBEE4H T T g T S ——— 27,00
Beef with vegetables

55. YWEFSR Boeuf a la sauce “saté” --27,00
Beef with “saté” sauce

56. SH4H Boeuf sauté aux feuilles de basilic (piquant) 27,00
Beef with basilic leave (hot)

57. E#LRH Boeuf sauté au gingembre ----------r-mr-mroemem e 27,00
Beef with ginger

58. HWAEIFT  Boeuf au miel ---momeeee e 28,00
Beef with honey

59. HiE4H Boeuf sauté aux échalotes et poireaux ----------------=--weeeemcencee- 26,00

Beef sauted with green onions

Y grevettes & Poisson / Shrimps & Fish

60. E1{RIF Crevettes a Pimpérial (gong bae) (piguant) --- 32,00
Imperial shrimps (hot)

61.  [O)I[4F Crevettes a la Sichuanaise (piquant) 32,00
Shrimps in Sichuan style (hot}

62. WNEELR Crevettes i la sauce curry (piquant) -- --- 30,00
Shrimps with curry sauce (hot)

63. FEEEIF Crevettes a la sauce aigre-doux - 30,00
Shrimps with sweet and sour sauce-

64. H3EAF Crevettes aux légumes 30,00
Shrimps sauted with vegetables

65. L[HETHIF Crevettes a la mode de Shanghai (piquant) ------------c-eeoeeememneene 32,00
Shanghai shrimps (hot)

70. ¥rigf Poisson a la sauce de citron 25,00
Fish with lemon juice

71.  g)ijm Poisson a la Sichuanaise (piquant) ---------------------eceeeeeeeeeeee 25,00
Fish in Sichuan style (hot)

72,  BmNEAE Poisson a la sauce curry (PlUant) ---------------oom e 25,00
Fish with curry sauce (hot}

73. HEEEM Poisson a la sance aigre-doux --- 25,00

Fish with sweet and sour sauce
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oy VYofe & L es / VYofe & Vegetable
e S & Tofu & la sauce curry (PiGUANt) ------------ceeeecrmee e s e 23,00
Curry tofu (hot)
WA Tofu & la Sichuanaise (piquant) --- 23,00
Tofu in Sichuan style (hot)
AR LOEUMES SAUIES —--mmmmeemme oo oo e e 18,00
Mixed vegetables
BRUL Champignons parfumés sautés 18,00
Steved perfumed mushrooms
PRFE Lo Hon Chai (Légumes et vermicelles sautés) ---------------------- 20,00
Lo Hon Chai (Mixed vegetable with vermicelli)
2 _fes spdolalités du chef
FEN Poulet sauté aux 5 épices sur ardoise --- 27,00
Sauted chicken with 5 spices
FL A ER Creveltes sautées aux 5 épices sur ardoise -----------------emunen 32,00
Sauted shrimps with 5 spices
HES Boeuf sauté aux 5 épices sur ardoise ---- - 29,00
Sauted beef with 5 spices
FEH Porc sauté aux 5 épices sur ardoise -------------ereeee e 27,00
Sauted pork with 5 spices
AN Canard sauté aux 5 épices sur ardoise 31,00
Sauted duck with 5 spices
Bman Boeuf a la sauce d’huitre sur ardoise - 28,00
Beef with oyster sauce
v Newilles & Ri Noodles & Rice
HRIR TR om0 S S 2,00
Steam rice
IR Riz sauté cantonais 7,00
Cantonese fried rice
1iF B e R Riz sautés aux crevettes - 23,00
Shrimps fried rice
RXLmH Nouilles sautées aux I6EUMES --------------<z=-mzmmenes 18,00
Sauted noodles with vegetables
Y8 PR b TH) Nouilles sautées au poulet 20,00
Sauted noodlies with chicken
B H Nouilles sautées au boeuf ---22.00
Sauted Noodles with beef
[y i) Nouilles sautées aux crevettes 25,00
Sauted Noodles with shrimps
by adi] Nouilles nature ----- 7,00

Fried noodles
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D1.

D2.

D3.

D4.

D5.

D8.

D9.

D10.

D11.

D12.

D14.

D15.

D16.

D17.

D19.

D20.

 Desserts
e

TVA. 81 %

Banane-Split --------—---- - -- 9.00
Beignets de banane ------ - - 8,00
Beignets de glace ---—---—---- e - 9.50
Beignets de pommes, d’ananas ------------------------- 7.00

Beignets de fruits flambés (banane, pomme, ananas) ----- 12.00

Coupe Danemark - - -——---11.00
Coupe (2 boules + chantilly) ---- - -——----—-- 7.00
Ice Café - - e ——mne -—mmmmmmmmemm-- 9,00
Coupe Mei-jing -------- mmmmmmmmememen --11.00
Frappés mmmmmmmmme- -—mm-—--- 8.00
Ice Chocolat —mmmme -------- 9.00
Le Général - - mmmemee- --------- 11.00
Lychees au sirop ---- —mmmmmmmm—--—- 8,00
Mini-Dream ------------------ - =-m- 7.00
Portion (3 boules a choix) ------- -———--—----11.00
Salade fruits ---—--—--—----- e EE e 8.00

)
<~ NOS GLACES:

(Fraise, Chocolat, Goco, Vanille, Café glacé, Banane, Citron vert,

Mangue, Pistache, Caramel) --- oo 3.50/ boule

Supplément chantilly - e 1.50
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